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VINEDO:
Vifiedo propio, 100% tempranillo,
con edad comprendida entre los 70 y 90 anos.

CRIANZA:
16 meses en barrica de roble francés, 20 meses en botella.
Vino de autor que cumplira con
las expectativas de los que lo degusteis,
encandilando los paladares mas exigentes.
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VALQUEMAO

1907

ENDIMIA SELEGCIONARA

FASE VISUAL.:
Rojo picota, capa alta con mucha glicerina.

FASE OLFATIVA:
Piel de cereza, fruta e sazdn, cassis,
toques de intenso chocolate y tabaco, potente.

Térming Valguemao

ENCGLOGA: NATALIA CALLEIA

s FASE GUSTATIVA:
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Mucho, cuerpo con nobles taninos nobles,
mucha intensidad con largo recuerdo a fruta.




