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Variedad de uva: 100% Prieto Picudo de
nuestros vifiedos en la poblacion de
Gordoncillo (Ledn).

Tipo de Suelo: Canto - franco - arcilloso
Area Geografica: Denominacion De Origen Ledn

Elaboracion: Técnica tradicional de
“Madreo” que consiste en afiadir al mosto en
fermentacion un 10% del volumen del
deposito de racimos enteros seleccionados sin
despalillar. La fermentacion
intracelular que se produce dentro de cada
grano de uva proporciona al vino unas
finisimas burbujas de carbonico, ademas de
color estructura y complejidad. Deteniendo dicha
fermentacion al llegar a un residuo de azucar de unos
5g por litro aprox.

Tipo de vino: Rosado joven

Nota de Cata: Vino de color frambuesa con
reflejos azulados con presencia de finisimas
burbujas. Aromas a fruta roja como fresa,
granada y notas florales como violeta. Es un
vino freso con un agradable paso por boca y
una acidez equilibrada

Temperatura de servicio: de 8°C a 9°C
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